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 Notes :  All questions are compulsory and carry equal marks.  

    

1. a) What is meant by Adulteration? What are the types of adulteration? 

 

10 

  OR 

 

 

 b) Describe in details various causes of food adulteration. 

 

10 

2. a) Write about common food adulterants in India. 

 

10 

  OR 

 

 

 b) Explain the preventive measures to take in order to reduce food adulteration. 

 

10 

3. a) How to detect adulterants in fruits and vegetables product. 

 

10 

  OR 

 

 

 b) How to detect adulterants in beverages. 

 

10 

4. a) What are the ways to detect food adulteration. 

 

2½ 

 b) Name few cheap substituent used in food adulteration. 

 

2½ 

 c) List the test for food adulteration in various foods. 

 

2½ 

 d) How is milk adulterated? 

 

2½ 

  ************  
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 सुचना :-  सर्व प्रश्न अननवार्य आहेत आणि तर्ाांना समान गुि आहेत.  
    
1. अ) भेसळ म्हिजे कार्? भेसळीचे प्रकार कोित?े 10 
  क िं वा  
 ब) अन्न भेसळीच्र्ा ववववध कारिाांचे तपशीलवार वियन करा. 

 
10 

2. अ) भारतातील सामान्र् अन्‍न भेसळबद्दल ललहा. 10 
  क िं वा  
 ब) अन्नातील भेसळ कमी करण्र्ासाठी करावर्ाच्र्ा प्रनतबांधातमक उपार्ाांचे स्पष्टीकरि द्र्ा. 

 
10 

3. अ) फळे आणि भाजीपाला उतपादनात भेसळ कशी शोधार्ची. 10 
  क िं वा  
 ब) शीतपेर्ाांमध्रे् भेसळ कशी शोधार्ची. 

 
10 

4. अ) अन्न भेसळ शोधण्र्ाचे कोित ेमागय आहेत. 
 

2½ 

 ब) अन्न भेसळीत वापरल्र्ा जािाऱ्र्ा काही स्वस्त पदार्ाांची नाव ेसाांगा. 
 

2½ 

 क) ववववध पदार्ाांमध्रे् अन्न भसेळीसाठी चाचिीची र्ादी करा. 
 

2½ 

 ड) दधुात भेसळ कशी होत?े 
 

2½ 

  ***********  
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 सुचनाएँ :- 1. सभी प्रश्न अननवार्य है और समान अांक है।  
    
1. अ) लमलावट क्र्ा है? लमलावट ककतने प्रकार की होती है? 10 
  अथवा  
 ब) खाद्र् पदार्ों में लमलावट के ववलभन्न कारिों को ववस्तार से समझाइए। 

 
10 

2. अ) भारत में आम खाद्र् लमलावटों के बारे में ललखें। 10 
  अथवा  
 ब) खाद्र् पदार्ों में लमलावट को कम करने के ललए ननवारक उपार्ों की व्र्ाख्र्ा करें। 

 
10 

3. अ) फलों और सब्जजर्ों में लमलावट का पता कैस ेलगाएां? 10 
  अथवा  
 ब) शीतल पेर् में लमलावट का पता कैस ेलगाएां। 

 
10 

4. अ) खाद्र् पदार्ों में लमलावट का पता लगाने के क्र्ा तरीके है? 
 

2½ 

 ब) खाद्र् पदार्ों में लमलावट में प्ररु्क्त होने वाली कुछ सस्ती सामग्रिर्ों के नाम बताइए। 
 

2½ 

 क) ववलभन्न पदार्ों में खाद्र् लमलावट के ललए परीक्षिों की सूची बनाएां। 
 

2½ 

 ड) दधू में लमलावट कैस ेहोती है? 
 

2½ 

  ***********  
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